
TableMEGmbH
Neußer Weg8
32756Detmold

www.tableme.dehell
o@tableme.de(0 52

31) 305 1057

TABLEME
Gastronomie•Event•Catering Seite1von2

Private Feierlichkeit No.1

Buchungsinfo:
· pro Person ab €55,00
· inkl. MwSt - exkl. weitere Getränke
· reduzierte Preise:

o Jugendliche 13-17 & Inklusion = 25% Rabatt
o Kinder 6-12 = 50% auf den Paketpreis

· Buchbar ab 20 Personen
· Private Feierlichkeit-Paket: Dieses Paket bieten wir tagsüber während der

Museumsöffnungszeit an.

Getränke:
Die Getränke werden nach realem Verzehr in Rechnung gestellt.

· Softdrinks 0,33 l & Kaffeespezialitäten (Mischpreis) : 4,00 € brutto / Einheit
· Softdrinks 0,25 l : 3.30 € brutto / Einheit
· Flaschenbier 0,33l : 4,00 € brutto / Einheit
· Hauswein 0,75l: : 29,50 € brutto / Einheit
· Londrinks 0,2l: 6,50 € brutto / Einheit
· Weitere Getränke verfügbar.

Speisen:
Vorspeisen -Tischbuffet

· Strauchtomaten mit Burrata, Basilikum & Olivenöl
· Marinierte Pilze mit Kräutern & Knoblauch
· Melone mit Schinken
· Tatar von roh mariniertem Gemüse mit Avocado
· Kleines leckeres Spargel-Bärlauch Süppchen im Weckglas mit Kresse
· Kichererbsensalat mit Minze und Zitrone (leichte, vegane Option)
· Brot, Quark & Butter

Hauptgang Buffet:
· Zarte Maispularde mit Salbei Pesto & Friesenkäse gratiniert
· Kalbsschnitzel mit Zitrone auf Kräutern (Wir braten gerne die Schnitzel nach Bedarf frisch

nach, damit Sie nicht zu lange liegen und die Panade feucht wird.)
· Sauce Bernaise und leichte Kirsch Pfefferrahm
· Museumsgemüse aus heimischen Gärten
· (Wir versuchen tagesaktuell das angebaute Gemüse zu verarbeiten)
· Erdapfel-Gratin mit würzigem Cheddar
· Lachsseite im Ganzen mit Anis, grobem Pfeffer und Limette
· Saisonales Gemüse, wie Spargel, Pfifferlinge ... (Wir stimmen uns vorher ab)
· Gnocchi Pfanne mit geschmolzenen Tomaten und Basilikum

Dessert:
· Kleine leckere Gläschen mit frischen Beeren und leichter Topfencreme
· Hausgemachte rote Grütze mit Vanillesauce – lippisch, fruchtig, köstlich.
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Optional:
· Kaffee und Kuchen

Solltet Ihr nach dem Essen einen Spaziergang im Musuem planen und danach wieder zu uns in die
Gastronomie kommen wollen um in eurem Raum Kaffee zu trinken, so können wir gerne Stückweise
unseren Kuchen zu aktuellen Preis anbieten. Wir backen selbst verschiedene Blechkuchen.

Natürlich könnt Ihr auch ergänzend eine Tauf-Torte mitbringen. (Sollte nur eure Torte gewünscht sein
berechnen wir 3.00 € brutto pro Person Krümelgeld.)

Bedingungen | Service | Logistik:
Buchungsbedingungen:

· Mindestteilnehmerzahl: 20 Personen
· Verbindliche Teilnehmerzahl: bitte 5 Werktage vor dem Event melden
· Nachmeldungen sind jederzeit möglich
· Angebot nur gültig nach Verfügbarkeit.
· Im Paketpreis ist der Museumseintritt NICHT inkludiert.
· Zugangs & Zufahrtsregelungen bitte beachten https://tableme.de/rechtliches

Service:
Servicepersonal ist während Event inkludiert.

Räumlichkeiten & Logistik:
Die gastronomische Betreuung erfolgt standardmäßig in der Museumsgastronomie.

Hinweis:
Wir bitten um Beachtung unserer rechtlichen Hinweise sowie der standortspezifischen Auflagen. Nur
mit Bestätigung oder Akzeptierung dieser Bestimmungen kann ein wirksamer Vertrag geschlossen
werden. https://tableme.de/rechtliches
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